Nome: Pilar Brenlla Vilar (Profesora de Inglés) e Francisco Orge Lorenzo (Profesor de Cocifia)
Institucion de orixe: CIFP Carlos Oroza
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Data: do 13 de abril de 2024 ao 20 de abril de 2024

Introducién

Durante o mes de abril de 2024, tivemos o privilexio de participar no programa Erasmus+ nos Paises
Baixos, concretamente en Rotterdam, onde visitamos (no meu caso, por segunda vez) a escola de
hostalaria Zadkine!. Esta experiencia permitiunos cofiecer de primeira man o sistema educativo
holandés e compartir practicas pedagéxicas con colegas internacionais.

'ESCOLA ZADKINE

https://www.zadkine.nl/

Obxectivos

Familiarizarnos co sistema educativo neerlandés no ambito da hostaleria.

Intercambiar experiencias pedagoxicas con profesores neerlandeses.

Adquirir cofiecementos sobre tendencias e enfoques innovadores no ensino da hostaleria.
Visitar empresas onde os estudantes realizan as stas practicas obrigatorias.
Desenvolvemento

Durante a nosa estancia, ademais de participar activamente na vida académica da Escola, tamén
tivemos a oportunidade de visitar varias empresas asociadas onde os estudantes realizan as suas
practicas obrigatorias?. Estas visitas foron parte integrante da nosa experiencia Erasmus+, xa que nos
permitiron comprender a conexién entre a formacién académica e a aplicacién practica no eido laboral.
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https://www.zadkine.nl/

IEFOTO EMPRESAS
https://stadshavenbrouwerij.nl/en/
https://giraffecoffee.com/
https://teds-place.nl/rotterdam/

Durante as visitas a estas empresas, que incluian restaurantes?, hoteis* e empresas de
restauracién®, puidemos observar como os alumnos aplican os cofiecementos adquiridos na aula nun
ambito profesional. Foi fascinante ver como abordan os desafios do mundo real e como son guiados e
supervisados por profesionais do sector.

EQOTO EMPRESAS
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https://stadshavenbrouwerij.nl/en/
https://giraffecoffee.com/
https://teds-place.nl/rotterdam/

VPARKHEUVEL
https://www.parkheuvel.nl/



https://www.parkheuvel.nl/

YRELAIS CHATEAUX
https://www.relaischateaux.com/es/hotel/weeshuis-gouda/
https://www.relaischateaux.com/us/hotel/central-park-voorburg/

Tivemos a oportunidade de cofiecer establecementos estreitamente ligados a industria de especial
importancia nos Paises Baixos, como as granxas®. Visitamos duas, ambas diametralmente distintas.
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https://www.relaischateaux.com/es/hotel/weeshuis-gouda/
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’GRANXAS E GOUDA

https://floating.farm/

Ademais de observar as actividades diarias destas empresas, tamén tivemos ocasion de falar con
propietarios, directivos e supervisores, que compartiron as stas perspectivas sobre a formacion dos
estudantes e a importancia das practicas na hostaleria. Estas conversacions enriqueceron a nosa
comprension dos requisitos do mercado laboral e das habilidades necesarias para ter éxito na industria.

Conclusioéns

A experiencia de visitar empresas onde os estudantes realizan as stas practicas obrigatorias foi
fundamental para a nosa visién integral do sistema educativo e hostaleiro dos Paises Baixos.
Permitiunos ver como se integra a teoria coa practica e como as institucions educativas colaboran co
sector privado para ofrecer unha formacion de calidade relevante para o mercado laboral.

Queremos expresar 0 noso agradecemento a todas as empresas que abriron as suas portas para nos
acoller e compartir connosco a sua experiencia, asi como a Escola de Hostalaria Zadkine por facilitar
estas visitas. Esta experiencia reforzou o noso compromiso coa educacion no &mbito da hostalaria e
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inspirounos a buscar novas formas de enriquecer a experiencia educativa dos nosos estudantes na
nosa institucion de orixe.

Recomendacions

En base & nosa experiencia, recomendo encarecidamente que os intercambios Erasmus+2 inclian
visitas a empresas onde os estudantes da escola de destino realicen as suas practicas obrigatorias.
Estas visitas proporcionan unha vision inestimable da relevancia da educacién no mundo laboral e
poden inspirar aos profesores a desenvolver programas de estudo mais alifiados coas necesidades do
mercado. Ademais, insto &s institucions educativas a estreitar os seus vinculos co sector privado para
garantir unha formacion integral, realista e de calidade ao seu alumnado.

VilERASMO DE ROTTERDAM e EUROMAST

Por outra banda, compartir con colegas que imparten distintas especialidades no centro de orixe unha
experiencia Erasmus+, contrible a ampliar a perspectiva e a afianzar as relacion laborais que permiten
ver a educacion cunha Optica holistica.

A continuacion inclto a planificacién® que o profesorado de acollida elaborou para a nosa semana en
Rotterdam.

CONCEPT PROGRAMME EXCHANGE 15 april — 19 april

Arrival in Rotterdam \

08:30 Meet up at Ibis hotel Coffee time at partner of Zadkine Giraffe coffee Martin absent

09:15 Tour part 1 Rotterdam tour
11:30 Zadkine School tour by Nick, student
12:30 Lunch ‘Dakakker’ Brasserie Ted's Nick — Linda — Paco - Pilar

14:45 Boat tour Spido

16:00 Free time Aperitif Linda 16:00 External
exam

15:00 Free time Dinner by choice

8 ERASMO DE ROTTERDAM
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08:30 Day start
09:00 Floating farm Visit floating farm Paco — Pilar — Linda - Lauryn
12:30 Lunch Man met bril Leo — Lauryn — Linda — Paco -
Pilar
14:00 — 16:00 Free time Market/Market hall/Laurenskerk/Boijmans Depot Linda 14:30 — 16:00
TEAMMEETING
16:00 Aperitif
19:30 Dinner

Martin absent

Martin absent

09:30—11:30 Euromast and
surroundings
11:30—12:30 Visit ‘Parkheuvel’
12:30 Lunch Ballentent?
Kinderdijk or syrupwaffle factory in Gouda
17:30 Dinner ‘Brasserie in 't Schoolrestaurant Paco — Pilar —Linda - ?

Qude Noorden’

05:00 Pick up at ? Morning programme Schiedam Martin as tour guide Linda has class in the Martin available
lenevermuseum/Brasserie morning till 13:15 till 12:00
Stadhuis

12:00 Lunch To be decided Pilar - Paco School not open for

unch

13:15 Transport to Booij

14:00 Visit Booij Cheesemakers Pilar — Paco — Linda —Fleur -
Lauryn

17:15 Tour and tasting brewery Pilar — Paco — Linda - Lauryn

15:00 Watertaxi To kop van Zuid

18:30 Dinner Bistrot du bac

10:00 Central Park Relais & chateaux Tour & talk with student
Sofie and Lotte

12:30 Lunch Schoolrestaurant ‘onder de hofbogen’ Paco — Pilar — Linda - ?

14:00 Departure to Amsterdam

XPLANIFICACION EN ROTTERDAM

Desenlace:

A profesora da escola veu tras un mes a facer a stia estadia na nosa escola. Chdmase Linda Koo e é
profesora nos ciclos equivalentes aos nosos CS Xestion de Aloxamentos Turisticos e CS de Servizos de
Restauracion. Na nosa acollida fixemos o posible por satisfacer e mellorar as suas solicitudes de
formacion. A nosa implicacién na organizacion'® de acollida foi moi alta e establecemos unha relacién
de traballo moi satisfactoria. Ademais, compartir a experiencia con colegas de traballo na escola de

orixe, contribuiu a ampliar a mifia perspectiva no propio sector.
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Visit from Zadkine teachers in Pontevedra

May, 20th to May; 24th

May 19th, Sun Armval and accommodation (Santiago de Compostela)
May. 20th, Mon Eick yp. [n. Hotel, Santiago

10h Vide Vide ' (Santiago de Compostela)
Tnp to Corufia
12.30h CIFP Paseo das Pontes ¥ (A Corufia)

off j Hotel, Pontevedra
May 21st, Tue Facq busy yntil 10k, Pilar will pick Linda gnd Arie af 8h in Bogm Hotel

9h Jour argund Pontevedra
11h Parador, Pontevedra®

12h Market, Pontevedra®

FREE TIME ip the afternoon

10h Martin Codax”
12h Camifio da Serpe*

Lunch in Sanxenxo, Yatch Club yigit to be gonfirmed
17h Eidos de m

May 22nd, Wed,

May 23rd, Thy,
9.30h CIFP Carlos Qroza

Jour around building, facilitics, teachers’ offices and garden
14h Lunch at school

FREE TIME ip the afternoon

10h Culler de Pau'™
11.30h Gran Hotel de la Joig*
14h Lunch in O Grove

May. 24th, Fxj

' Denologycal spage.

Scheol
“ Paradores are a nefwork of almast a hundred state-run hotels in Spain and Portugal. They are restored properties such as castles or monasteries.
Parador de Pontevedra jg a palace which was formely the residence of the Counts of Maceda
¥ Enclave of CIFP Carlos Qroza gastro-space. innoyvative educational project
v Albarifio winery in Cambados, taking its name from. Galician medieval joglar.
¥ Twe-michelin star restaurant and Relais Chateaux run by chef Pepe Vieira i, Camifio da Serpe, Poio
Vi Albarifi fio m in Sanxenxo
¥ High, cuising. restaurant run, by, three michelin star chef Jayier Qlleros,
* 5™ wellness centre by Eurgsiars. set in.an.emblematic building and island, epaned in 1907

*PLANIFICACION EN PONTEVEDRA

Dous alumnos da escola Zadkine estan a facer actualmente as suas practicas nunha empresa en
Pontevedra. A sUa experiencia na cidade e na empresa esta a ser moi satisfactoria.



