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O obxetivo principal era conecer de
primeira man o funcionamento, dende
a organizacidén previa ao remate do
servizo, do restauratne Il Galo D Oro.
Restaurante duas estrelas Michellin e
unha estrela verde.

Mellorar e por en practica a
comunicacion en diferentes idiomas,
que no meu caso, foronoinglée o
aleman.

Visitar as empresas colaboradoras
onde o noso alumnado realiza a FCT
cos programas Erasmus +

Conecer e intercambiar diferentes
enfoques na hostaleria cos prfesionais
do sector de outros paises.



ILGALOD ORO

Il Gallo d'Oro é o restaurante gourmet do
hotel de cinco estrelas The Cliff Bay.
Desde 2004 a sua cocina esta baixo a
direccion do chef francés Benoit Sinthon.
En 2008, Il Gallo d'Oro recibiu a primeira
estrela Michelin en Madeira. Este foi
renovado de forma consecutiva ata 2017,
cando foi galardoado con duas estrelas
Michelin que mantén ata hoxe. Desde
2022, o restaurante esta reconecido pola
Guia Michelin coa Estrela Verde, que
premia os restaurantes comprometidos
coa sustentabilidade, e na edicion de
2024 o sumiller do restaurante, Leonel
Nunes, recibiu o Premio Sommelier.



0 EQUIPO DE SALA

Grazas a Andreé Pinto e Leonel Nunes e a todo o seu equipo
polas facilidades e o apoio nesta aventura.
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#LASALAMOLA



CLIFF BAR

Establecimiento no que se pode tomar dende un café a un coctel
elaborado ao momento.

Diferentes servizos que inclien a hora do Té, Happy Hour, Petit Four, mini-
sandwiches e un largo etc.

Musica en directo tédolos dias da semana.




ROSE GARDEN

Unha cocina sinxela, elegante e con sabor, onde os clasicos da

gastronomia internacional se reinventan destacando o uso dos

produtos locais. Menu a carta diferente cada dia con varias . &
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opciéns de entrantes, pratos principais e sobremesas.

BRIEFING CO STAFF DE SALA




AVISTA

Localizado nunha das casas centenarias atdpase o Avista
Restaurant & Lounges. A beira do hotel, dispon de acceso directo
d ria. Baixo a direccién do Chef Benoit Sinthon (Director
Executivo de The Cliff Bay), ofrece sabores diversos. O
restaurante e os seus xardins atopanse ao final dun promontorio
natural con vistas Unicas cara ao mar e a baia de Funchal.




FUNCHAL

Aproveitamos para conecer a cultura e a gastronomia de Madeira e tamén visitamos empresas do sector.




0BRIGADC

Convertemos a nosa paixén na nosa profesion

Visitar empresas onde os estudantes realizan
a FCT e fundamental para a nosa vision o
sistema hostaleiro de Madeira.

Totalmente positiva xa que puiden acadar os
obxetivos marcados e tamén mellorar a
comunicacion profesional en outros idiomas

CATA DE VINO DE MADEIRA DE 115 ANOS DE IDADE da UE.

Dende o meu punto de vist, estas
experiencias como 0s programas Erasmus +,
son moi enriquecedores tanto para o
alumnado como o profesorado.
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